
Solo il meglio del mare nel nostro crudo: pescato
del giorno, stagionale e di altissima qualità.

Only the best of the sea in our "Crudo": catch of
the day, seasonal and of the highest quality.

Allergeni: 8-3-6-7
45€

D E L I Z I E  P E R  S T U Z Z I C A R E  L ' A P P E T I T O
S T A R T E R S

                       GARDEN RAVELLO
         CUCINA - COCKTAIL BAR - CAMERE

      
                               MENU

Uovo poché con spuma di parmigiano, tartufo
estivo e tarallo di Agerola

Egg poché with parmesan cream, summer truffle
and tarallo bread crumbs 

 Allergeni:  2-7-9-10-1
17€

Dalla Berkel percorso di salumi campani e 
latticini di bufala di Battipaglia  

From the Berkel slicing machine, a selection 
of cured meats from Campania served 

with buffalo mozzarella 
 Allergeni: 9 

20€

‘Come una caprese’: burrata di bufala, tartare di
pomodoro e pesto al basilico

Like a caprese: buffalo burrata, tomato tartare and
basil pesto

Allergeni: 2-9-10-1
 20€

Utilizziamo la tecnica dell'abbattimento rapido della temperatura per alcuni dei nostri prodotti.
We use the rapid blast chilling technique for some of our products.

Polipetto affogato alla napoletana con capperi,
olive e pomodorini

Octopus poached Neapolitan style with capers,
olives and cherry tomatoes

Allergeni: 3-13-6-2 *
22€



Spaghettoni alla chitarra con frutti di mare,
pomodorini del Vesuvio e olio al prezzemolo 

Spaghetti with seafood, cherry tomatoes and
parsley oil

Allergeni: 2-6-3-9-13-7-8-5-12-11  
23€

Linguine burro e alici di Cetara con colatura e
pomodorino giallo

Linguine with butter and anchovies with "colatura"
and yellow tomatoes

Allergeni: 2-3-7-9-13-5-12-11
22€

S I N F O N I E  D I  P A S T A :  I  P R I M I  P I A T T I  D E L  N O S T R O  C H E F
P A S T A  D I S H E S
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Pacchero di Gragnano al ragù di maiale nero 
casertano e polvere di cipolla ramata

Pasta from Gragnano with black pork ragout and 
onion powder

Allergeni: 2-13-7-9-10-5-12-11 
22€

Tagliolini cacio e pepe, con crudo di gambero rosso
e scorza di limone

Cheese and pepper tagliolini with raw red prawns
and lemon zest

Allergeni: 2-7-3-9-13-8-5-12-11
24€



"Mare Nostrum": pescato di giornata in tre cotture, alla  
brace, all’acqua pazza o fritto

Freshly caught fish of the day, poached, grilled or fried
Allergeni: 1-3-6-8-7

10€ x 100gr

Controfiletto di manzo alla griglia, fondo bruno e verdure
ripassate

  Grilled sirloin of beef, brown gravy and sautéed
vegetables 
Allergeni: 13

25€

U N  S E C O N D O  P E R  O G N I  O C C A S I O N E
M A I N  C O U R S E S
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Agnello scottadito in crosta di pistacchio con crema 
di patate e riduzione di lampone 

Roast lamb in a pistachio crust with creamed potatoe s 
and raspberry reduction

Allergeni: 10-7-1-9
25€

A l l e r g e n i :  1 - A r a c h i d i  e  d e r i v a t i ,  2 - G l u t i n e ,  3 - P e s c e ,  
4 - S e s a m o ,  5 - S o i a ,  6 - M o l l u s c h i ,  7 - U o v a  e  d e r i v a t i ,  
8 - C r o s t a c e i ,  9 - L a t t e  e  d e r i v a t i ,  1 0 - F r u t t a  a  g u s c i o ,

 1 1 - L u p i n i ,  1 2 - S e n a p e ,  1 3 - S e d a n o ,
 1 4 - A n i d r i d e  s o l f o r o s a  e  s o l f i t i

A l l e r g e n s :  1 - P e a n u t s  a n d  d e r i v e d  p r o d u c t s ,  2 - G l u t e n ,  3 - F i s h ,  
4 - S e s a m e ,  5 - S o y a ,  6 - M o l l u s k s ,  7 - E g g s  a n d  d e r i v e d  p r o d u c t s ,

 8 - C r u s t a c e a n s ,  9 - M i l k  a n d  d e r i v e d  p r o d u c t s ,  
1 0 - N u t s ,  1 1 - L u p i n s ,  1 2 - M u s t a r d ,  1 3 - C e l e r y ,  

1 4 - S u l p h u r  d i o x i d e  a n d  s u l f i t e s

 * I n  m a n c a n z a  d e l  p r o d o t t o  f r e s c o  s a r à  s o s t i t u i t o  d a  q u e l l o  s u r g e l a t o
* I n  t h e  a b s e n c e  o f  f r e s h  p r o d u c t ,  i t  w i l l  b e  r e p l a c e d  b y  f r o z e n  p r o d u c t .

P e r  q u a l s i a s i  d o m a n d a  o  c h i a r i m e n t o  r i v o l g e r s i  a l l o  s t a f f ,  
s a r e m o  l i e t i  d i  e s a u d i r e  o g n i  v o s t r a  r i c h i e s t a

I f  y o u  h a v e  a n y  q u e s t i o n s ,  p l e a s e  c o n t a c t  t h e  s t a f f
w e  w i l l  b e  h a p p y  t o  s a t i s f y  a l l  y o u r  r e q u e s t s .

Baccalà in tempura al nero di seppia con uvetta pinoli e
maionese alla paprica

  Cod tempura in squid ink with sultanas, pine nuts and
paprika mayonnaise 

Allergeni: 13-3-2-1-10-7-8-9
24€
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D e l i z i a  a l  l i m o n e
Lemon sponge delight

A l l e r g e n i : 7 - 9 - 2

Baba napoletano crema di bufala e lamponi 
Neapolitan baba with buffalo cream and 

raspberries
A l l e r g e n i :  2 - 7 - 9

La pastiera napoletana “calda e fredda”
The neapolitan pastiera

A l l e r g e n i :  2 - 7 - 9 - 5 - 1 2 - 1 0

S o r b e t t o  a l  l i m o n e
Lemon sorbet

A l l e r g e n i :  

DOLCI TENTAZIONI
SWEET INDULGENCES

8€



L A  N O S T R A  S E L E Z I O N E  D I  V I N I

O U R  W I N E  S E L E C T I O N

                                          GARDEN RAVELLO
                              CUCINA - COCKTAIL BAR - CAMERE

                               

WI-FI: Garden wifi 
Password: Ravello2023


